
Memorando 2.671/2025

De: Virgilio L. - SEMDEITA-SA

Para: SEPGP-SEP - Secretaria Executiva de Planejamento  - A/C Aurimar L.

Data: 21/03/2025 às 09:55:38

Setores (CC):

SEMDEITA, SEPGP-SEP

Setores envolvidos:

SEMDEITA, SEPGP-SEP, SEMDEITA-SA

Assinar - Edital Moda Gastro

 

Prezados,

Segue Edital Moda Gastrô, para ser postado no Diário Oficial.

Desde já agradeço.

_

Virgílio Neves Do Bonfim Lima

Supervisor de Administrativo

Anexos:
EDITAL_Moda_Gastro_2025.pdf
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EDITAL - EVENTO GASTRONÔMICO "MODA GASTRÔ” 

A Prefeitura Municipal de Santa Cruz do Capibaribe, em parceria institucional com o SEBRAE, atrave s da Secretaria de Desenvolvimento Econo mico, com iniciativa para promover a culina ria regional e fortalecer o segmento turí stico local, torna pu blico o presente edital para realizaça o do evento gastrono mico "Moda Gastro ".  
 

1. OBJETO 

1.1 O objeto deste edital e  proporcionar oficinas, cursos, mentorias e consultorias a proprieta rios de restaurantes locais visando aprimorar seus carda pios, preservando a esse ncia cultural e promovendo a diversidade enogastrono mica da regia o, com o intuito de divulgar as riquezas gastrono micas pernambucanas e brasileiras dentro e fora do paí s. 
1.2 Sera o oferecidas 25 (vinte e cinco) vagas para proprieta rios de restaurantes da cidade, que, juntamente com sua equipe, recebera o oficinas, cursos, mentorias e consultorias ministradas por chefes do Instituto Cesar Santos da Gastronomia Brasileira – ICSGB.  
1.3 O evento consiste em 4 (quatro) fases: a) inscriço es; b) Cursos e Oficinas; c) mentorias; d) apresentaço es e comercializaço es de pratos. 
2. DAS INSCRIÇÕES 

2.1 As inscriço es acontecera o a partir da publicaça o deste edital, de forma presencial, na secretaria de Desenvolvimento Econo mico deste municí pio, em frente ao Parque Florestal, que acontecera o de 24 a 28 de março de 2025. 
2.2 Sera o disponibilizadas 25 (vinte e cinco) inscriço es, encerrando-se apo s o preenchimento delas. 
2.3 Podera o se inscrever para o evento proprieta rios de restaurantes da cidade com a sua equipe, sem limite de integrantes, sendo uma inscriça o para cada estabelecimento. 
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3. CURSOS E OFICINA  

3.1 Finalizadas as inscriço es ocorrera o os cursos e oficinas com as seguintes programaço es: 
a) Oficina: Gesta o de Bares e Restaurantes – Tornando sua Equipe Vendedora – Aula com 4 horas de duraça o – Local e Data: dia 01 de abril no audito rio da ADEC; 
b) Oficina: Como Aumentar as Vendas de Bares e Restaurantes utilizando o calenda rio festivo da cidade – Aula com 4 horas duraça o – Local e Data:  dia 02 de abril no audito rio da ADEC; 
c) Oficina: Garçom Vendedor – Aula pra tica com 4 horas de duraça o – Local e Data: dia 09 de abril, restaurante parceiro; 
d) Curso: Harmonizaça o de Cervejas e Cachaças Artesanais produzidas no Nordeste – Aula pratica com 10 horas de duraça o – Local e Data: dia 16 de abril, restaurante parceiro; 
e) Curso: Garçom – Aula pra tica com 10 horas de duraça o – Local e Data: dia 23 de abril, restaurante parceiro 

4. DA MENTORIA 

4.1 As mentorias sera o realizadas por Chefs renomados nos 25 (vinte e cinco) estabelecimentos participantes, de forma presencial e individualizada, ocorrendo entre os dias 03 e 14 de maio respeitando a disponibilidade e demanda dos estabelecimentos comerciais dos inscritos. 
4.2 As mentorias durara o 08 (oito) horas, com iní cio pela manha  e finalizada no mesmo dia.  
4.3 As mentorias abordara o temas como boas pra ticas e manuseio de alimentos, montagem de carda pio e atendimento, de forma participativa junto a  equipe do restaurante. E tem como objetivo aprimorar o carda pio ja  existente nos 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
1 

pe
ss

oa
:  

R
A

LP
H

 W
IL

K
E

R
S

O
N

 B
O

R
G

E
S

 L
A

G
O

S
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//s

an
ta

cr
uz

do
ca

pi
ba

rib
e.

1d
oc

.c
om

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/2

14
A

-9
0F

6-
A

F
36

-2
1D

A
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 2
14

A
-9

0F
6-

A
F

36
-2

1D
A



 

estabelecimentos dos restaurantes, sem perder a esse ncia cultural, fortalecendo a culina ria regional, para fortalecendo o seguimento e em conjunto o Turismo. 
 

5. DA APRESENTAÇÃO 

5.1 Nos dias 30, 31 de maio e 01 de junho do corrente ano, iniciando a s 17:00, no LOCAL, ocorrera o as apresentaço es de pratos elaborados baseados nas mentorias recebidas. 
5.2 Nos tre s dias da culmina ncia do projeto cada participante apresentara  o mesmo prato ao qual foi orientado na mentoria. Sendo obrigato ria a participaça o dos estabelecimentos que tiveram seus pratos mais votados na votaça o popular (os tre s primeiros).  
6. COMERCIALIZAÇÃO 

6.1 No mesmo hora rio das apresentaço es que trata o item 5 ocorrera  a fase de comercializaça o. Consistindo na disponibilizaça o para venda ao pu blico dos pratos integrantes do carda pio do estabelecimento (Consistindo na disponibilizaça o para venda ao pu blico dos pratos elaborados baseados nas mentorias recebidas) 
6.2 O ingresso nessa fase na o sera  obrigato rio, cabendo a cada estabelecimento ponderar sobre a sua participaça o. 
7. DOS REQUISITOS PARA PARTICIPAÇÃO 

7.1 Os propensos inscritos devera o possuir: 
a) CNPJ ativo; 
b) Alvara  de funcionamento do estabelecimento comercial em dia 

c) Licença sanita ria atualizada 

d) Estar inscrito no CADASTUR 
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7.2 No ato da inscriça o os interessados devera o apresentar os documentos originais e co pias exigidos no to pico anterior, incluindo comprovante do domicí lio do estabelecimento comercial, RG, CPF e comprovante de reside ncia do proprieta rio. 
7.3 A ause ncia do requisito da alí nea “d” do item 7.1 podera  ser suprido no ato da inscriça o para o evento, onde o participante podera  se incluí do no CADASTUR. 
8. DAS RESPONSABILIDADES DOS PARTICIPANTES 

8.1 Os inscritos devera o estar presentes, ou enviar representantes, em todas as fases do projeto/evento 

8.2 O inscrito que na o atender ao item anterior tera  como sança o a proibiça o de participaça o em outros eventos de mesma categoria organizados pelo municí pio. 
8.2 Durante os tre s dias da u ltima fase do evento, os participantes sera o responsa veis por: 
a) Equipe pro pria para atendimento ao pu blico; 
b) Fornecer todos os equipamentos e instrumentos necessa rios para a produça o do prato comercializado, incluindo a gua e ga s; 
c) Limpeza do local onde sera  instalada a cozinha proviso ria do pro prio estabelecimento; 
9. DA CONTRAPARTIDA DO MUNICÍPIO 

9.1 Cabera  ao Municí pio: 
a) Proporcionar as oficinas, cursos, Mentorias e consultorias; 
b) Realizar a montagem e decoraça o do evento; 
c) Fornecer local e estrutura adequada nas ocasio es de sua compete ncia; 
d) Divulgar o evento atrave s de mí dia e material audiovisual. 
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10. DO CONCURSO 

10.1 Havera  um concurso gastrono mico para eleger o prato que melhor represente a cultura de Santa Cruz do Capibaribe.  
10.2 O concurso consiste em uma aça o dentro do evento, que ocorrera  no dia das apresentaço es mencionadas no item 6 deste edital, sendo as inscriço es realizadas juntamente com as inscriço es gerais do evento. 
10.3 Os participantes podera o inscrever um prato criado exclusivamente para o concurso ou que integre as opço es de seu carda pio, sendo uma entrada ou um prato principal, na o contemplando sobremesas. 
10.4 A Bata Doce e  ingrediente obrigato rio para participaça o do concurso, devendo estar presente em todos os pratos apresentados. O na o uso deste ingrediente acarretara  a desclassificaça o do prato inscrito no concurso.  
10.5 A avaliaça o dos pratos sera  feita em duas etapas: a) Primeira etapa: Havera  votaça o popular via APP “QR COD”. Os participantes que obtiverem as tre s melhores votaço es sera o selecionados para a final do concurso.  I. Perí odo de votaça o: entre os dias 10 a 16 de maio de 2025; II. Locais de votaça o: estabelecimentos inscritos, mediante freque ncia da populaça o local para degustar e votar nos pratos selecionados. 
b) Segunda etapa: realizada mediante avaliaça o de um ju ri te cnico composto por profissionais de cozinha que integram o time chefs do Instituto Cesar Santos liderados pelo pro prio chef Cesar Santos. I. Perí odo de votaça o: 18 de maio II. Local de votaça o: Cozinha show do Festival Moda Gastro  
10.6 Crite rios de avaliaça o: 
a) Apresentaça o – 20 pontos; 
b) Nome da receita - 20 pontos; 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
1 

pe
ss

oa
:  

R
A

LP
H

 W
IL

K
E

R
S

O
N

 B
O

R
G

E
S

 L
A

G
O

S
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//s

an
ta

cr
uz

do
ca

pi
ba

rib
e.

1d
oc

.c
om

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/2

14
A

-9
0F

6-
A

F
36

-2
1D

A
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 2
14

A
-9

0F
6-

A
F

36
-2

1D
A



 

c) Presença de elementos gastrono micos locais – 30 pontos; 
d) Sabor – 30 pontos 

10.7 Em caso de empate o ju ri te cnico definira  o desempate na pontuaça o final. 
10.8 O resultado sera  designado em funça o da soma dos resultados obtidos pelo candidato. 
10.9 Os tre s primeiros colocados recebera o trofe u especialmente criado por um artesa o local ale m de certificado fornecido pelo Instituto Cesar Santos e esta gio no restaurante Oficina do Sabor. 
10.10 O pre mio e  pessoal e intransferí vel 
10.11 A decisa o do pu blico votante e  incontesta vel 
11. DISPOSIÇÕES FINAIS 

11.1 Os casos na o previstos nesse edital sera o discutidos e decididos pela Comissa o Organizadora. 
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